KIKKOMAN'

Dupla csokoladées brownie szojas karamell szosszal

Teljes idG 45 perc.

Tapértékek (adagonkent):
1.206 k) / 288 kcal

HOZZAVALOK
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Szojas karamell szoszhoz:
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50 ml
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viz

tej (3,5%)

fozotejszin

Kikkoman
Természetesen érlelt

sz0jaszosz

ELKESZITES

Lépések 1

A csokoladét talba tesszuk, raontjiik a forrg,
olvasztott vajat, majd megkeverjik, amig teljesen
fel nem olvad.

Lépések 2

A siitét 175 °C-ra elomelegitjik. A tojasokat a
cukrokkal vilagos, habos allagira keverijuk.
Hozzaadjuk a csokoladés-vajas keveréket, majd
beleforgatjuk az atszitalt lisztet, kakaoport és
fahéjat.

Lépések 3

Sutopapirral bélelt tepsibe simitjuk a masszat, és
kb. 25 percig siitjik. Hagyjuk teljesen kihdlni, majd
szeleteljuk.

Lépések 4

A sz0szhoz a tejet és a tejszint felmelegitjik. A
cukrot a vizzel megolvasztjuk, amig
borostyanszini karamellt kapunk. Felontjiik a forrd
tejszines keverékkel (6vatosan!), majd belekeverjiik
a sz0jaszoszt. Kissé hilni hagyjuk.

Lépések 5

A brownie-t melegen, a szojas karamell szosszal
talaljuk.
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